
Bienvenida Sublime
Shot de Gravlax de Salmón: Perfumado con enebro, hinojo y
eneldo, acompañado de crujiente endivia y un suave queso

Philadelphia especiado con hierbas aromáticas

Carpaccio de Titanes
Carpaccio de Pulpo y Langosta: Láminas de pulpo y langosta,

coronadas con crocante de tapioca infusionada con tinta de
calamar, alcaparras y vinagreta cítrica de limón

Cordero Lechal a la Leña
Estilo Gaucho Patagónico: Cordero neozelandés cocido a la leña,
acompañado con salsa de mostaza a la antigua. Servido con papas
andinas, espárragos dorados en aceite de oliva y romero frito con

un toque de menta

Filete Karuma
Filete de Res Chairmans Reserve Platinum Angus: Filete envuelto

en hojaldre crujiente y hojas santas, acompañado de duxelle de
hongos cremini salteados con echalote y mantequilla clarificada

Tentación de Mousses
Trío de Mousses Gourmet: Tres mousses irresistibles: chocolate

con leche, chocolate blanco y chocolate semi-amargo,
acompañados de lychee infusionado con vainilla, crumble de

almendras crocante y tres trufas sorpresa

Petit Four
Despedida Dulce: Selección exclusiva de bombones rellenos
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